
M E N U
A N T I P A S T O

I N S A L A T A  C A P R E S E  
Caprese salad 

P R I M O

R A V I O L I  C A P R E S I  
Homemade Caprese ravioli  

D E S S E R T  

T O R T A  C A P R E S E  

S E C O N D O

P O L P E T T E  A L  V I N O  B I A N C O

Prezzo:  €115 p.p.

Incluso nel  prezzo:  Acqua,  vino e pane

Servitacon gelato alla vaniglia 

Meatballs in white wine

Chocolate caprese cake served with vanilla icecream 



M E N U
A N T I P A S T O

S E C O N D O

P O L L O  A L L ’ I S C H I T A N A  

D E S S E R T  

T O R T A  C A P R E S E  A L  L I M O N E  

P A R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E
Eggplant parmigiana

P R I M O

G N O C C H I  A L L A  S O R R E N T I N A

Prezzo:  €140 p.p.

Incluso nel  prezzo:  Acqua,  vino e pane

Servita con gelato alla vaniglia 

Sorrento.style gnocchi

Lemon caprese cake served with vanilla icecream 

Ischia-style chicken (cherry tomatoes,  black olives)



M E N U
A N T I P A S T O

C A L A M A R O  R I P I E N O  

S P A G H E T T I  A  V O N G O L E  

P R I M O

S E C O N D O

S E P P I A ,  R U C O L A  E  N O C I

D E S S E R T  

C H E E S E C A K E  A L  L A M P O N E  

Prezzo:  €170 p.p.

Incluso nel  prezzo:  Acqua,  vino e pane

Condita con mandorle tostate e crema di aceto
balasamico

Servito con insalata di finocchio,
arance e olive nere 

Spaghetti  with clams

Raspberry cheesecake 

Stuffed squid served with fennel,  orange and black olives salad

Cuttlefish,  rocket salad and walnuts seasoned with roasted almonds
and balsamic vinegar cream



M E N U
A N T I P A S T O

D E S S E R T  

S O R B E T T O  A L  L I M O N E  
Lemon sorbet

C A L A M A R O  A L L A  G R I G L I A
Grilled squid

P R I M O

R I S O T T O  A L L A  P E S C A T O R A  
Seafood risotto

S E C O N D O

F I L E T T O  D I  P E S C E  F R E S C O  I N  C R O S T A
D I  P A T A T E  
Potato crusted fresh fish fi l let 

Prezzo:  €180 p.p.

Incluso nel  prezzo:  Acqua,  vino e pane



M E N U
A N T I P A S T O

S E C O N D O

T R A N C I O  D I  S P I G O L A  

S A U T È  C O Z Z E  E  V O N G O L E
Sautèed mussels and clams 

D E S S E R T  

P A N N A  C O T T A  C O N  F R A G O L E  
Strawberry panna cotta 

P R I M O

S P A G H E T T O N E  A L L A  P U T T A N E S C A  D I  T O N N O

Prezzo:  €180 p.p.

Incluso nel  prezzo:  Acqua,  vino e pane

Servito con crema di limone e
prezzemolo e scarola napoletana

Spaghetti  with tuna “puttanesca” (tuna,  black olives,
capers,  tomatoes)  

Sea bass served with lemon and parsley cream and Neapolitan
escarole



M E N U
A N T I P A S T O

S O R B E T T O  A L  L I M O N E
Lemon sorbet 

D E S S E R T  

S E C O N D O

P E S C E  A L L ’ A C Q U A  P A Z Z A

G A M B E R E T T I  S A L E  E  P E P E
 

P R I M O

P A C C H E R I  C O N  L A  R I C C I O L A
Paccheri with amberjack

Prezzo:  €180 p.p.

Incluso nel  prezzo:  Acqua,  vino e pane

Salt and pepper shrimps

Fish cooked in tomatoes,  garlic and parsley


	MENU ANTIPASTO
	INSALATA CAPRESE  Caprese salad

	PRIMO
	SECONDO
	POLPETTE AL VINO BIANCO
	Meatballs in white wine


	DESSERT
	TORTA CAPRESE
	Servitacon gelato alla vaniglia
	Chocolate caprese cake served with vanilla icecream
	Prezzo: €115 p.p.
	Incluso nel prezzo: Acqua, vino e pane


	MENU ANTIPASTO
	PARMIGIANA DI MELANZANE Eggplant parmigiana


	PRIMO
	GNOCCHI ALLA SORRENTINA

	SECONDO
	POLLO ALL’ISCHITANA

	DESSERT
	TORTA CAPRESE AL LIMONE
	Servita con gelato alla vaniglia
	Prezzo: €140 p.p.
	Incluso nel prezzo: Acqua, vino e pane


	MENU ANTIPASTO
	SEPPIA, RUCOLA E NOCI
	Condita con mandorle tostate e crema di aceto balasamico


	PRIMO
	SPAGHETTI A VONGOLE

	SECONDO
	CALAMARO RIPIENO
	Servito con insalata di finocchio, arance e olive nere


	DESSERT
	CHEESECAKE AL LAMPONE
	Prezzo: €170 p.p.
	Incluso nel prezzo: Acqua, vino e pane

	MENU ANTIPASTO

	PRIMO
	SECONDO
	DESSERT
	MENU ANTIPASTO

	PRIMO
	SPAGHETTONE ALLA PUTTANESCA DI TONNO
	Spaghetti with tuna “puttanesca” (tuna, black olives, capers, tomatoes)


	SECONDO
	TRANCIO DI SPIGOLA
	Servito con crema di limone e prezzemolo e scarola napoletana
	Sea bass served with lemon and parsley cream and Neapolitan escarole



	DESSERT
	PANNA COTTA CON FRAGOLE  Strawberry panna cotta
	Prezzo: €180 p.p.
	Incluso nel prezzo: Acqua, vino e pane
	MENU ANTIPASTO
	GAMBERETTI SALE E PEPE

	PRIMO
	PACCHERI CON LA RICCIOLA Paccheri with amberjack

	SECONDO
	PESCE ALL’ACQUA PAZZA

	DESSERT
	SORBETTO AL LIMONE Lemon sorbet
	Prezzo: €180 p.p.
	Incluso nel prezzo: Acqua, vino e pane


